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Oddziat Laboratoryjny posiada
akredytacjg PCA nr AB 518
w zakresie badan:

ODDZIAL. LABORATORYJNY
Sekcja Badan Zywnosci i Przedmiotow Uzytku

- Zzywnofci

»  wykrywanie obecnosci :
Salmonella, bakterii z grupy coli,
Listeria monocytogenes,

Yersinia enterocolitica,
gronkowcow koagulazo-dodatnich

B comaczanic fizhy SPRAWOZDANIE Z BADAN NR OL-518/L.Z-164/2009/S/2

- metodg plytkowa
Enterobacteriaceae, Escherichia coli,
Bacillus cereus, plesni i drozdzy ,
Listeria monocytogenes,
bakterii kwaszacych typu mlekowego,
gronkowedw koagulazo-dodatnich, ;
liczby drobnoustrojow, TEMAT : badania sensoryczne
balkterii z grupy coli surowej marchwi w plasterkach :

- metoda NPL 3 4 1
et 7 g ol gruckovwoe przechowywanej w temperaturze pokojowej do 20°C
koagulazo-dodatnich, Escherichia coli

>  oznaczanie :
azotandw i azotynow, cyjanowodoru,
kwasowosci w pieczywie

> wykrywanie obecnosci: KLIENT : FHU ,,ANTUR?”, Anna Blachura
szkodnikéw i ich pozostalosci, 43-344 Bielsko-B ia{a

zanieczyszczen fizycznych ;
ul. Wyzwolenia 350
»  badania sensoryczne

- proébek srodowiskowych
(wymazy sanitarne)

>  wykrywanie obecnosci :
Salmonella, bakterii z grupy coli,

gronkowcow koagulazo-dodatnich Osoba autoryzujgca: : Zatwierdzam :
- wody Starezy Tecr ?f KIERO ‘\,\f"\ NIK
> badania mikrobiologiczne dite i nod isiﬁ/ O ffd:iaz’té- l‘ E-"JO’ ; ,'*’-%;}‘i”*"-?.«'“v
% badania fizykochemiczne I}P o pogp 7
> badania sensoryczne = LZ{]UQ ‘m’ -1 o1y T ngr Krystyneqf.opatke
- $rodowiska pracy 2009 -10- 1 b
»  pobieranie probek
»  oznaczanie substancji

chemicznych
¥ pomiary czynnikéw fizycznych
- materialu biologicznego Wydrukowano 2 egzemplarze

»  Salmonella i Shigella w kale Klient 1 egz

OL a/a 1 egz.

Oddziat Laboratoryjny wykonuje inne
badania objgte systemem zarzadzania.

Bez pisemnej zgody Oddzialu Laboratoryjnego PSSE w Zywcu Sprawozdanic z badan nie moze by¢
powielane inaczej, jak tylko w catosci.
Klientowi przystuguje prawo do ztozenia skargi w ciagu 5 dni od daty otrzymania Sprawozdania z badar.
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Oddziat ) Strona: 1
Laboratoryjny Sprawozdanie z badan nr OL-518/LZ-164/2009/S/2
PSSE w Zywcu Stron: 2
CEL I ZAKRES BADAN:

Badania laboratoryjne sensoryczne przeprowadzono w Sekcji Badaf Zywnosci i Przedmiotow Uzytku

w zakresie ustalonym wspdlnie z klientem wg zlecenia nr OL-518/LZ-164 z dnia 13.10.2009 .

Cel badan: okreslenie wyr6znik6w sensorycznych.

OPISTIDENTYFIKACJA OBIEKTU BADANIA:

Rodzaj prébki / 1. anal.: surowa marchew w plasterkach 1. anal. 781/09
przechowywana w temperaturze pokojowej do 20°C

Producent: podany przez klienta — FHU ,,ANTUR”, Anna Blachura
43-344 Bielsko-Biata, ul. Wyzwolenia 350

Data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia*: brak
Partia / seria numer: brak

Opakowanie probek (rodzaj i opis oznakowania):
Woreczki z tworzywa sztucznego.
Znakowanie: brak

Miejsce pobrania prébek: podane przez klienta — Zaklad produkcyjny ZDANPOL
Czechowice-Dziedzice
Prébobiorca: klient

Warunki poboru i transportu: probka dostarczona przez klienta,
transport — temperatura otoczenia.

* niepotrzebne skreslié
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Oddziat . Strona: 2
Laboratoryjny Sprawozdanie z badan nr OL-518/LZ-164/2009/S/2
PSSE w Zywcu Siric 5

WYNIKI BADAN

Data otrzymania probek: 13.10.2009 r.
Ocena znakowania opakowan: nie przeprowadzono oceny znakowania
Rodzaj probek: surowa marchew w plasterkach przechowywana w temperaturze pokojowej do 20°C -

badanie przeprowadzono po okresie przechowywania od 13.10.2009r. (data produkcji) do 16.10.2009r.
(data rozpoczecia badari). Prébka przechowywana bylta w Oddziale Laboratoryjnym.

BADANIE SENSORYCZNE/ORGANOLEPTYCZNE*: 1. anal. 781/09
badanie przeprowadzono wg normy PN-ISO 6658:1998

Wyrozniki sensoryczne:

wyglad i barwa — marchew ze skorka pokrojona w karbowane plastry; na pojedynczych plastrach

widoczne zaciemnienia skorki; powierzchnia plastrow lekko obeschnigta; barwa pomaranczowa
- konsystencja — twarda, chrupka

- smak i zapach — typowy dla surowej marchwi, bez posmakow i zapachdéw obcych

WYNIKI BADAN FIZYKOCHEMICZNYCH

L. anal. / rok i
Rodzaj oznaczenia Jednostka el Wymagania wg normy

...........................

Metoda badawcza

Badania wykonano w.dniu 16.10.2009 r.

Powyzsze wyniki odnoszg si¢ wylacznie do badanych prébek

www |
/

* niepotrzebne skreslié




